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Blanc Viognier

100% cépage “Viognier”. Dépourvu
d’acidité, gras et rond ce vin blanc
élégant et trés aromatique révéle des notes
fruitées. La péche blanche domine,
Pabricot est également bien présent ainsi
que la pomme.

1l sera apprécié en apéritif et accompagne-
ra également les plats de poissons.

Coteaux
du Languedoc

Blanc classique

La dominance du grenache dénote un vin
blanc plus vif, marqué par des notes
d’agrumes.

On recommandera les coquillages sur
cette cuvée.
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Saint-Chinian

Rosé

Cépage mourvédre ct syrah.

Rosé de saignée.

La robe est limpide, brillante couleur sau-
mon. Vif en bouche et trés fruité, arbmes
discrets de framboise et de fraise.
Tres apprécié en été.
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Rouge “cuvée signée”

Ce vin est issu d’une sélection de vieilles

vignes complantées sur des céteaux de

shistes, avec Passemblage des cépages
syrah, grenache et carignan. Il est

puissant, délicatement boisé.
Arbmatiquement trés complexe :

bouche. Finale persistante.

Les viandes gofiteuses, magrets de canard
ct gibiers seront appréciées sur cette cuvée.
Vin de garde 2 attendre avec patience car il

le mérite.
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vanille,
cacao, fruits cuits, sous bois. Long en

Rouge cuvée tradition

Cette cuvée est un hommage 2 notre
grand-pére Emile Jougla.

Composée des cépages grenache, mour-
védre ct syrah, clle exprime de belle
fagon la typicité du terroir de schistes,
dévoilant 2 la fois finesse et élégance.
Notes d’épices, de réglisse et de fruits
rouges trés mdrs.

Sa belle structure et la richesse de ses
tanins en font un vin de garde.

Servir sur viandes rouges et gibiers fins.

Rouge cuvée classique

Le sol de schiste mélé 2 celui de argilo-
calcaire s’associe 2 merveille pour donner
2 ce vin assemblé des cinq cépages de P’ap-
pellation, le fruité, I’équilibre et "ampleur
d’un joli Saint-Chinian classique.

Facile A boire jeune mais pouvant aussi
attendre.
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